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  פגסוס תיור ונופשחברת לכבוד : 
  המנהללידי: 

  מדריך הטיול - העתק: מר יאיר אנגל
  

  מכובדי : שלום רב !
  

   23/9-5/10/15  - טיול לסרילנקה בהנידון:       
  בהדרכת: יאיר אנגל            
    

הססנות עם הפגישה אשר הטיול החל במעט  .1
התקיימה במשרדכם, פגישה של גישוש בהכרת 

השותפים למסע, בהכרת המדריך, בניסיון ללמוד 
ולקלוט את נסתרות המסלול ולהבין בכלל מה 

 זה ומי זאת סרילנקה.

מסלול הטיול תוכנן בקפדנות ותכניתו מומשה  .2
במלואה ללא עוררין, כאשר על מלאכת הניווט 

המדריך, אשר לגביו אנגל ר וההדרכה מנצח יאי
זכתה במדריך מהשורה  אני חושב שחברת פגסוס

הראשונה של המדריכים ואני מטייל הרבה ויש לי 
את הניסיון אשר הצטבר עם השנים, לדעת ללמוד 

ולהבחין מה צופנים ימי הטיול בהקשר של 
המדריך ואני שמח שלא טעיתי ושזכינו לטייל 

בהדרכתו של יאיר אשר בדיעבד התברר שהוא לא 
ים עם רק מדריך טיולים, אלא גם מדריך לחי
ודומני  נשמה קשובה לכל שאלה ו/או משאלה

של שאר  דעתםאת שאיני טועה אם אביע כאן 
אשר אולי לא מעלים את הדברים  משתתפי הטיול

על הכתב, אולם אם קראתי נכון את הלך 
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הרוחות בימי הטיול, ההסכמה עם דברי תהיה 
 מלאה.

סרילנקה שהינה מדינה בהתהוות נגלתה לעינינו  .3
נופיה, על הריה ואגמיה אשר  במלוא תפארת

העצימו את תחושה הפליאה כאשר אתה מטפס 
במעלה ההרים כאשר שדות התה פרוסים לעיניך 

בין הרכסים עד אופק ולבסוף ההתרשמות 
מנערות התה העומסות על גבן את סלי העלים 
ההופכים לתה עם הניחוחות המשכרים והמעלים 

 פים.זיכרונות עם מראות קסומים של מרחבים ונו
בתי המלון במהלך הטיול, למעט מלון אחד אשר  .4

לקה בתאורת רחוב, דבר שחייב אותנו לחפש את 
החדר כ"סומא בערפל", היו כולם ברמה איכותית 

 עם כל השרות המתבקש.של חדרים 
 אל לנו לשכוח שאחד מהענפים הבולטים .5

בסרילנקה זה נושא התבלינים אשר בחלקם הגדול 
בים במקור מהודו, מיוצא ומתוקף היות התוש

חלק ניכר מהמאכלים אשר הוגשו בבתי המלון, 
חרגו בחריפותם מהטעם המוכר לנו וחלק 
מהשותפים לקבוצה לא שבעו נחת מרמת 

הפיקנטריה אשר שלטה במרבית הטעמים כאשר 
טעם הקרי מעל הכול, בנושא הבשרים, לטבחים 

בסרילנקה יש עדיין כברת דרך עד שילמדו להגיש 
תן לא רק לאכול אלא גם ליהנות בשר שגם ני

  ממנו, דבר שהיה קשה למצוא.
המדריך המקומי אשר ליווה את הקבוצה היה  .6

בסדר ותמיד דאג להיענות לכל בקשה ונדמה 
שלא אטעה אם אשבח גם את הנהג אשר ליווה 

  אותנו כל הימים, בנהיגה לא קלה ובטוחה.
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הטיול בסרילנקה הסתיים אבל הטיול עדיין  .7
ועכשיו הודות לפועלו של יאיר ממשיך כאן 

בכתיבת סיכום של ימי הטיול, סיכום ממצה שהוא 
פרק בהיסטוריה של סרילנקה אשר אינה מאפשרת 

לך לשכוח את ימי הטיול המהנה אשר השאיר 
  טעם לוואי של עוד.

  


